
DomaineÇrancCyeneur

LaFontainedeJouvence
" i i la famille Jaume travaille la vigne

depuis plusieurs générations, ce n'est
qu'en 1979 qu'Odile et Alain créèrent
le Domaine Grand Veneur, qui s'éten-

;» v- dait à l'origine sur 9 ha autour de
Châteauneuf-du-Pape. Désormais, Christophe
et Sébastien, leurs enfants, régnent sur 55 hec
tares qui couvrent également les appellations de
Lirac, de Côtes-du-Rhônc, de Vacqueyras, de

25 - ?o«tai»te2011muoo)
Prix. 35 à45EChâteauneuf-du-P

Cendrillonchausse la
pantouflede verre qui
va faire d'elle à la fois
une princesse et une
femme.
Larobe est dorée aux
reflets maïs. Le bou
quet est charmant. Dela noisette ychevauchedes
agrumessur une route minéraleet salée de conte
de fées. L'attaquepossède une infiniedouceur. De
la compote de melon, de pamplemousseet de
vanilles'yprélassent tandisqu'unesplendideminé-

raliténettoie consciencieusementtout le palais.En
rétro-olfaction,la roussanne fermièrese transfor
me sous l'effetd'un délicieuxsortilègeen un très
noble chardonnay,beurré, toasté, grillé, paré de
richissimesamandes. La finaleen est ébahie. Il y
danse jusqu'au bout de la nuit des pèches, des
fleursblancheset dela verveine.Unvindont lajeu
nesse et la fraicheursemblent pouvoirdurer éter
nellement.

l/ieilkt'Vtyteâ.2011(951100)
Châlcauneuj-du-Pape- Prix. 50à 60 ê

Sous un soleil de
plomb, Jappeloup
passe les obstacles
posés dans le stade
olympique coréen,
seul le sans-faute lui
étant autorisé.
Larobe est rouge-brunaux reflets alezan.Lebou
quet est dominépar une belleanimalitéet ducuir
tanné. Il galope sur un sol calcaireen compagnie
d'un accortcavalier:du boisde réglisse.L'attaque
esquivele pimentet le boisde cèdre quisont dres
sés sur le palais.Elleconduit du chocolatdans les
sous-bois de la rétro-olfaction,où attendent des

Gigondas, de Rasteau et du Ventoux.
Evidemment, les vieilles vignes de Roussane
(certaines atteignent 90 ans) continuent à faire la
réputation de la propriété. Elles sont plantées sur
des coteaux argilo-calcaires, de molasse marine
couverte de diluvium alpin et de galets roulés,
témoins des glaciations quaternaires. En plus,
elles bénéficient d'un micro-climat bienfaisant :
ensoleillement intense, faiblepluviométrie, mis-

juges impitoyables : fleurs fanées, graphite et
arômes de barbecue. Lafinaleporte en triomphe
des ceriseset des myrtillessur la plushautemarche
d'un podiumconstituéde réglisse.Unvinde com
pétition.

Mt Oufùfu 2011(961100)
Châteauneu)-du-Pape- Prix: 30 à 35 f

Daenerys Targaryen
observe ses dragons,
devenus adultes, qui
survolent avec gour
mandiseles arméesde
la familleLannister.
Larobe est grenat. Le

DomaineGrandVeneli
Chârratineuf-^Ju- Hipc

bouquet montre d'innombrables exhalaisonsde
fleurs,de feuillesde tabac et de noyaux,survolées
par de monumentales fragrances de graphite,
d'aniset de fuméede cèdre.L'attaqueest létale. Le
mentholet l'eucalyptusy mènentuncombatperdu
d'avance contre de la fourrure, des mines de
crayonset desselsde peau quidominentjusqu'àla
rétro-olfaction.La finale est composée de trois
fruitsmonstrueux:cerise Burlat,mûreset myrtilles,
dont la raceet les caractèrestempétueux,fuméset
corsés, leur autorisentà mordredans de très opu
lents pamplemoussesayant conservé leur peau
comme armure. Un vin titanesque, l'un des
meilleursvinsrougesde Francedu millésime.

leà QUnfiauuùti. 2011 (91/100)
Cores-du-Rhône—Prix: 7à \2 é"

Rapport qualité/prix
exceptionnel, les

DOMAINE GRAND VENEUR

^Z^c^C^t
" Champauvins» sont
séparés de l'appella
tion Châteauneuf-du-
Pape par un petitche
minde terre. Lanature
des solsdiffèrede cellede l'AOCphare de la vallée
du Rhôneméridionale,mais les galets roulets qui
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mAlainJaume a Fils

tral qui sèche et assainit. . . Ces pieds de vignes
sont des reflets magistraux d'un terroir et d'un
cépage. Ils ne constituent pas encore l'élixir de
jouvence, mais donnent bien à leurs heureux
dégustateurs un petit avant-goût d'éternité.

Bertrand Rougier

lesjonchent sontidentiques.
Larobe est rubis aux refletsbordeaux. Lebouquet
est pleinde graphiteet d'épices.L'attaquepossède
une belleconcentration,à la limitede la sucrosité.
Lemilieude boucheest tendu parune trame miné
rale et saline.Lafinaledéborde de fruitscroquants
saupoudrés de cacaoet de chaleur. Unvinardent,
volcanique.

0m de Sixte 2011(921100)
Lirac- Prix: 10 à 15 e

Larobe haute couture rouge
flamboyantaux reflets vio
lets couvre le corps d'une
jeune actrice montant pour
la premièrefois les marches
du festival de Cannes en
compagnied'un vieux réalisateur.Lebouquet fré
tille d'impatience, les pierres concassées et le
pimentne parvenantpasà contenirleurexcitation.
L'attaque est printanière. De l'eucalyptus et des
fleursépanouiesy vivent la «dolce vita»jusqu'en
rétro-olfaction.Lafinaleest beaucoupplusexpéri
mentée. Elledemeure longtempssur le palais, fai
sant profiter à ses équipes : torréfaction, rafle,
mûres... de momentsde plénitude exceptionnels.
Unvinquifaitpartagersonbonheurau dégustateur.

fauicle,fymique2011(921100)
Vacqueyras- Pnx: 10à 15C

Larobe est rougepassion.Ildansedans le bouquet
des fragrancesdeviandeet de tabacquienchaînent
de magnifiquespas de deuxavec leurspartenaires
: herbes de Provenceet un très virilmaquiscorse.
L'attaquemeten scène une gracieusecrèmede cas
sis qui séduitd'athlétiquesexhalaisonsde viande,
ainsique du poivrequi applaudit la performance
depuis la rétro-olfaction.Lafinalechorégraphiela
sortie des stars : un kirschsensuel et un masculin
tabac à chiquer.Un classiqueinstantané,qui s'im
pose au sommetde sonappellation.
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Gf^ Saùtt-'CMddùt Sëeetim
de faut* 'Mes 2009 (971100)

Prix:30 à 50 e
Ingrid Bergman fait scandale lorsqu'elle!
part rejoindre le metteur en scèneï
Roberto Rossellini, laissantderrière ellel
son mari et sa fille, pour tourner
Stromboli. Les attaques conjointes de
groupements religieux, d'association»^.^,
féministes et de politiciens la font bannir
du cinéma américain pendant 7 ans. Elle tourna
donc Anastasiaà Londres, et gagna un nouvel
oscar.
Larobe est or jaune aux reflets ambrés. Le bou
quet possède beaucoup de délicatesse et de
détermination. Sur des exhalaisons de crème
brûlée à la vanille de Madagascar, des abricots
secs donnent une sublime réplique à de la cire
d'abeille. L'attaque est une explosion de
mangues, de jus de pommes et de raisinsconfits

René Muré
si belle que le botrytis, l'acacia, l'estragon et le
basilic l'acclament depuis la rétro-olfaction. La
finale mérite une récompense pour son opiniâ
treté, car elle parvient à faire aimer les grands
classiques : fruits de la passion, figues, dattes,
pêches et oranges confites. Un vin dont le talent
est éclatant dès la première gorgée.

IQedùtA'Voéow}2010
(911100) Rknémuré

Prix: 12à 176 Vtfr&u*
La robe est un jaune pâle ®rC .
brillant. Le bouquet est corn- *tj?..., .
posé d'hydrocarbures nappés
de fumée et d'agrumes. Le
palaisest décoré avec des pêches blanches, de la
pomme pressée en cidre et du pamplemousse.La
rétro-olfaction est un mélange d'épices douces
dominées par de la cannelle. La finale est pleine
de melon et de pamplemousse. Un riesling de
belle facture.

RIESLING 2009

Pùtot Ttow0M Saùti AamM*.2011
(931100)

Prix-.30à 40 E j \
A la levée du
jour, le kremlin
ressemble à
vaisseauposé sur-
la place rouge.
La robe est\ ■'.âïvt

brique. Le bouquet fait monter très haut des
exhalaisonsde baies de rose, d'alcool de cerises
et de bleuets. Le palais est très imposant.
Construit dans d'ostentatoires fruits rouges
(framboises, canneberge), il conserve bien des
secrets dissimulés en rétro-olfâction (roses, vio

lettes, basilic, graphite). En finale, l'amertume
des peaux de fruits et de la noix de muscade
cimentent des pruneaux et du poivre noir. Un
pinot nordiste, qui n'aurait pas peur de se
confronter à ses confrères bourguignons.

France Art de Vivre

Tous droits de reproduction réservés

Date : 01/11/2013
Pays : FRANCE
Page(s) : 101-102
Périodicité : Trimestriel
Surface : 121 %


